
 

Сведения о наличии оборудованных учебных кабинетов, объектов для проведения практических занятий 

 
Направление подготовки: 43.00.00 Сервис и туризм 

Профессия 43.01.09 Повар, кондитер 
 

№ 

п/п 

Наименование предмета, 

дисциплины (модуля) в 
соответствии с учебным планом 

Наименование специальных 

помещений и помещений для 
самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для 
самостоятельной работы  с перечнем основного 

оборудования 

Адрес 

(местоположение) 
учебных кабинетов, 

объектов для 

проведения 
практических занятий, 

объектов физической 

культуры и спорта (с 

указанием номера 
помещения в 

соответствии с 

документами бюро 
технической 

инвентаризации) 

ОП. 

01.  
 

Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 
гигиены 

Кабинет «Основ 

микробиологии, 

физиологии питания, 

санитарии и гигиены» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета:  
доска учебная;   

рабочее место для преподавателя 1 шт.;   

рабочие места по количеству обучающихся  
парты – 15 шт, стулья – 30 шт;   

шкафы для хранения муляжей (инвентаря), 

раздаточного дидактического материала  

и др.-3 шт.;  
Технические средства обучения:  компьютер;  

средства аудиовизуализации;  наглядные пособия 

(натуральные образцы, муляжи, плакаты, DVD 
фильмы, мультимедийные пособия). 

452774, Республика 

Башкортостан, 
Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 
Этаж «3»  литер А, № 

36 

ОП.0

2.  

 

Основы товароведения 

продовольственных товаров 
Кабинет  «Товароведения 

продовольственных 

товаров» 

 

Оборудование учебной лаборатории и рабочих 

мест:  

доска учебная;   
рабочее место для преподавателя 1 шт.;   

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 



рабочие места по количеству обучающихся парты 

-15 шт., стулья -30 шт.;   

шкафы для хранения муляжей (инвентаря), 
раздаточного дидактического материала  

и др. 3 шт..;  

производственный стол; 
весы электронные; 

овоскоп; 

прибор для определения наличия нитратов; 

калориметр; 
линейки; 

ножи. 

Технические средства обучения: 
компьютер; 

средства аудиовизуализации; 

наглядные пособия (натуральные образцы, 

муляжи,  
плакаты, 

DVD фильмы, 

мультимедийные пособия). 

Южная, 5 

Этаж «1»  литер А, № 

14 

ОП.0

3. 

 

Техническое оснащение   и 

организация рабочего места 
Лаборатория 

«Технического оснащения   

и организации рабочего 

места» 

 

Оборудование кабинета 

доска учебная- 1 шт.;  

рабочее место для преподавателя-1 шт.;  

рабочие места по количеству обучающихся 
столы15 шт.,  

стулья -30 шт.;  

шкафы для хранения муляжей (инвентаря.,), 
раздаточного дидактического материала  

и др. -3 шт.. 

 

Технологическое оборудование: 
универсальный привод;  

процессор кухонный;  

набор ножей для овощерезки;  
рыбочистка;  

мясорубка;  

блендер;  
миксер;  

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 
Южная, 5 

Этаж «1»  литер А, №. 

14 



слайсер;  

мангал;  

льдогенератор;  
дефростер; 

рыхлитель для мяса;  

оборудование для вакуумирования продуктов;  
шкаф шоковой заморозки;  

холодильник;  

жарочный шкаф;  

пароконвектомат;  
электроплита;  

опалочный шкаф; 

электрофритюрница;  
рабочий стол;  

весы настольные электронные;  

расстоечный шкаф;  

тестомесильная машина; 
пекарский шкаф.  

Технические средства обучения:  

компьютер;  
средства аудиовизуализации; 

наглядные пособия (плакаты, DVD-фильмы, 

мультимедийные пособия).  
Оборудование Учебной кухни ресторана:  

моечная ванна;  

универсальный привод;  

процессор кухонный; 
слайсер;  

оборудование для вакуумирования продуктов;  

шкаф шоковой заморозки;  
холодильник; 

жарочный шкаф; 

пароконвектомат;  
электроплита;  

опалочный шкаф.  

Оснащение рабочих мест Учебной кухни 

ресторана:  
рабочий стол;  



весы настольные;  

разделочные доски;  

ножи поварской тройки;  
щипцы универсальные;  

лопатка;  

весёлка;  
венчик;  

ложки;  

шумовка;  

ножи для удаления глазков, экономной очистки 
овощей;  

гастроёмкости;  

кастрюли;  
сотейники;  

молоток для отбивания (тяпка);  

скребок для очистки рыбы;  

стеллаж стационарный;  
стеллаж передвижной;  

нож для потрошения тушек; нож шпиговальный 

 пинцет для удаления перьевых пеньков с тушек;  
топорик-молоток;  

ножи-рубаки;  

мусат для точки и правки ножей;  
рыбный котёл;  

металлические ящики или лотки;  

сито барабанное;  

сито конусообразное. 

ОП 

04.  

 

Экономические и правовые 

основы профессиональной 

деятельности 

Кабинет «Социально-

экономических дисциплин» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест:  

доска учебная;   

рабочее место для преподавателя 1 шт.;   

рабочие места по количеству обучающихся парты 
15 шт., стулья -30 шт;   

шкафы для хранения муляжей (инвентаря), 

раздаточного дидактического материала 
 и др.2 шт.;  

Технические средства обучения:  компьютер;  

средства аудиовизуализации;  наглядные пособия 
(натуральные образцы, муляжи, плакаты, DVD 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 
Южная, 5 

Этаж «1»  литер А, № 

11 



фильмы, мультимедийные пособия). 

ОП.0

5.  

 

Основы калькуляции и учета Кабинет «Социально-

экономических дисциплин» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест:  

доска учебная;   

рабочее место для преподавателя 1 шт.;   
рабочие места по количеству обучающихся парты 

15 шт., стулья -30 шт;   

шкафы для хранения муляжей (инвентаря), 
раздаточного дидактического материала 

 и др.2 шт.;  

Технические средства обучения:  компьютер;  
средства аудиовизуализации;  наглядные пособия 

(натуральные образцы, муляжи, плакаты, DVD 

фильмы, мультимедийные пособия). 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «1»  литер А, № 
14 

ОП.0
6.  

 

Охрана труда Кабинет  «Безопасность 

жизнедеятельности и 

охраны труда» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест:  
доска учебная;   

рабочее место для преподавателя 1 шт.;   

рабочие места по количеству обучающихся парты 

-15 шт., стулья -30 шт.;   
шкафы для хранения муляжей (инвентаря), 

раздаточного дидактического материала  

и др. -3 шт.;  
Технические средства обучения:  компьютер;  

средства аудиовизуализации;  наглядные пособия 

(натуральные образцы, муляжи, плакаты, DVD 
фильмы, мультимедийные пособия). 

452774, Республика 
Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 
Этаж «1»  литер А, № 

17 

ОП. 

07.  

 

Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 
Кабинет «Иностранного 

языка » 

 

Оборудование кабинета: 

Рабочее место преподавателя. 

Рабочие места обучающихся парты 15 шт., стулья 
-30 шт. 

Мебель для размещения и хранения  учебной 

литературы и учебного оборудования 2 шт.  

Мебель для использования аппаратуры 
Технические средства обучения 

экран 

Проектор Eiki 
Проектор Epson 

Видеомагнитофон  

Проигрыватель TascanCD-500 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «4»  литер А, № 

44 



ОП.0

8.  

 

Безопасность жизнедеятельности Кабинет «Кабинет  

«Безопасность 

жизнедеятельности и 

охраны труда» 

 

Оборудование учебного кабинета: 

Рабочее место преподавателя 1 шт., классная 

доска- 1 шт.; 
Рабочие места обучающихся парты 15 шт., стулья 

-30 шт. 

шкафы для хранения муляжей (инвентаря), 
раздаточного дидактического материала  

и др. -3 шт.; шкаф-сейф – 1 шт., 

макеты автомата ММГ АК -74 – 1 шт., винтовка 

НР-512-26 – 2шт., граната, противогаз, 3 
тренажера-манекена для отработки приемов 

сердечно-легочной реанимации и для отработки 

приемов удаления инородного тела из верхних 
дыхательных путей 

технические средства обучения: 

компьютер – 1 шт.,   

Место оборудованное для стрельбы (тир) 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «3»  литер А, № 
32 

 Стрелковый тир Стрелковый тир 

 

Оборудование: 

Рабочие места обучающихся парты 6 шт., стулья -

12 шт. 
маты-2шт. 

мишени – 2шт 

 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

подвальное 

помещение  литер А, 
тир 

ОП.0

9  

 

Физическая культура Спортивный  зал 

 

Оборудование спортивного  зал: стенка шведская, 

 маты гимнастические,  

бревно гимнастическое напольное, козел 
гимнастический,  

мостик гимнастический, 

 мячи волейбольные,  
мячи футбольные, 

 мячи баскетбольные, 

 лыжи, палки, 

 гранаты, 
гантели, 

 канат,  

спортивная площадка:  

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «2»  литер А 1 



полоса препятствий,  

брусья,  

ворота футбольные,  
прыжковая яма, 

 перекладина. 

ПМ.0

1 

Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента 

   

МДК.

01.01 

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 

полуфабрикатов 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  
доска учебная; 

рабочее место для преподавателя; 

столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 
обучающихся; 

Технические средства обучения: 

компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 
продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 

мультимедийные пособия). 

452774, Республика 

Башкортостан, 
Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 
Этаж «2»  литер А2 

МДК 

01.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  
доска учебная; 

рабочее место для преподавателя; 

столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 
обучающихся; 

Технические средства обучения: 

компьютер, средства аудиовизуализации, 
наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 

мультимедийные пособия). 

452774, Республика 

Башкортостан, 
Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 
Этаж «3»  литер А2 

 Учебная практика 
 

 

 

 
 

 

Лаборатория 

«Технического оснащения 

и организации рабочего 

места»;  «Учебной кухни 

ресторана» 

 

Оборудование Учебной кухни ресторана 
технологическим оборудованием: 

 моечная ванна;  

 овощерезательная машина; 

 плиты электрические или с индукционном 
нагревом; 

 мясорубка; 

452774, Республика 
Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 
Этаж «1»  литер А, №. 

14 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 слайсер; 

 блендер (гомогенизатор ) (ручной с 

дополнительной насадкой для взбивания); 
 куттер или бликсер (для тонкого измельчения 

продуктов);  

 планетарный миксер; 
 рыбочистка; 

 шкаф интенсивной заморозки; 

 шкаф морозильный; 

 шкаф холодильный; 
 аппарат для вакуумной упаковки; 

 льдогенератор; 

 микроволновая печь; 
 горелка газовая ручная; 

 овоскоп; 

 нитрат-тестр;  

 посудомоечная машина; 
 стеллаж; 

 мусат для заточки ножей. 

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного 
цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, 

посудой для выполнения лабораторных и 

практических занятий по ПМ 01: 
 рабочий стол;  

 весы настольные электронные; 

 набор разделочных досок (пластик с цветовой 

маркировкой для каждой группы продуктов); 
 ножи поварской тройки; 

 щипцы универсальные; 

 лопатки (металлические, силиконовые); 
 венчик; 

ложки; 

мерный стакан; 
сито; 

 половник; 

 тяпка; 

 тендрайзер ручной; 
 пинцет; 

Этаж «2»  литер А 2 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 миски из нержавеющей стали;  

 набор кастрюль;  

 набор сотейников; 
 ножи для удаления глазков, экономной очистки 

овощей; 

 функциональные емкости из нержавеющей стали; 
 корзины для отходов;  

 стрейч пленка для пищевых продуктов; 

 пергамент, фольга; 

 пакеты для вакуумного аппарата; 
 контейнеры одноразовые для пищевых 

продуктов; 

 перчатки силиконовые. 

ПМ.0
2 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного 
ассортимента 

   

МДК 

02.01 

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  

доска учебная; 
рабочее место для преподавателя; 

столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 
Технические средства обучения: 

компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 
мультимедийные пособия 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

МДК 

02.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  

доска учебная; 
рабочее место для преподавателя; 

столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 
Технические средства обучения: 

компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 



продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 

мультимедийные пособия 

 Учебная практика 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

Лаборатория 

«Технического оснащения 

и организации рабочего 

места»;  «Учебной кухни 

ресторана» 

 

Оборудование Учебной кухни ресторана 

технологическим оборудованием: 
 моечная ванна; 

 шкаф холодильный; 

 шкаф морозильный; 
шкаф интенсивной заморозки; 

 охлаждаемый прилавок-витрина; 

 ледогенератор; 
 блендер (гомогенизатор ) (ручной с 

дополнительной насадкой для взбивания); 

 слайсер; 

 планетарный миксер; 
 куттер или бликсер (для тонкого измельчения 

продуктов) ; 

 овощерезательная машина; 
 плиты электрические или с индукционном 

нагревом; 

 печь пароконвекционная; 
 конвекционная печь; 

 плита вок; 

 гриль электрический; 

 гриль – саломандра; 
 фритюрница; 

 микроволновая печь; 

 горелка газовая ручная; 
 нитраттестер; 

 машина для вакуумной упаковки; 

 машина посудомоечная; 

 стеллаж; 
 мусат для заточки ножей; 

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного 

цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, 
посудой: 

 рабочий стол; 

 весы настольные электрические; 
 функциональные емкости из нержавеющей стали; 

452774, Республика 

Башкортостан, 
Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 
Этаж «1»  литер А, №. 

14 

Этаж «2»  литер А 2 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 набор разделочных досок (пластик с цветовой 

маркеровкой для каждой группы продуктов); 

термометр со щупом; 
 мерный стакан; 

 венчик; 

ложки; 
миски из нержавеющий стали; 

сито; 

шенуа; 

лопатки (металлические, силиконовые); 
половник; 

пинцет; 

щипцы универсальные; 
ножи поварской тройки; 

корзины для отходов; 

набор кастрюль; 

набор сотейников; 
набор сковород; 

гриль сковорода; 

сковорода для вок; 
ножи для удаления глазков, экономной очистки 

овощей; 

стрейч пленка для пищевых продуктов; 
пергамент, фольга; 

пакеты для вакуумного аппарата; 

 контейнеры одноразовые для пищевых 

продуктов; 
 перчатки силиконовые; 

 тарелки глубокие (различного объема); 

 тарелки плоские (различного диаметра); 
 блюдо прямоугольное; 

 соусники. 

ПМ.0

3 

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента 
 

 

 

 



МДК 

03.01 

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  

доска учебная; 
рабочее место для преподавателя; 

столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 
Технические средства обучения: 

компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 
мультимедийные пособия 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

МДК 

03.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  

доска учебная; 
рабочее место для преподавателя; 

столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 
Технические средства обучения: 

компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 
продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 

мультимедийные пособия 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

 Учебная практика 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

Лаборатория 

«Технического оснащения 

и организации рабочего 

места»;  «Учебной кухни 

ресторана» 

 

Оборудование Учебной кухни ресторана 

технологическим оборудованием: 
Зона для приготовления холодных блюд, 

кулинарных изделий и закусок:  

весоизмерительное оборудование: 

весы настольные; 
электронные; 

холодильное оборудование: 

шкаф холодильный; 
шкаф морозильный; 

шкаф интенсивной заморозки; 

охлаждаемый прилавок-витрина; 

льдогениратор; 
механическое оборудование: 

блендер (гомогенизатор ) (ручной с 

дополнительной насадкой для взбивания) ; 

452774, Республика 

Башкортостан, 
Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «1»  литер А, №. 
14 

Этаж «2»  литер А 2 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

слайсер; 

куттер или бликсер (для тонкого измельчения 

продуктов); 
процессор кухонный; 

овощерезка; 

привод универсальный с взбивания; 
тепловое оборудование: 

плиты электрические или с индукционном 

нагревом; 

печь пароконвекционная; 
гриль электрический; 

гриль – саломандра; 

микроволновая печь; 
оборудование для упаковки, оценки качества и 

безопасности пищевых продуктов: 

овоскоп; 

нитраттестер; 
машина для вакуумной упаковки; 

термоупаковщик; 

оборудование для мытья посуды: 
машина посудомоечная; 

вспомогательное оборудование: 

стол производственный с моечной ванной; 
стеллаж передвижной; 

моечная ванна двухсекционная. 

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда: 

 функциональные емкости из нержавеющей стали 
для хранения и транспортировки;, термобоксы; 

набор разделочных досок (деревянных с 

маркеровкой «СО», «Гастрономия», «Готовая 
продукция» или  из пластика с цветовой 

маркеровкой для каждой группы продуктов); 

подставка для разделочных досок; 
термометр со щупом; 

мерный стакан; 

венчик; 

миски (нержавеющая сталь); 
сито, шенуа; 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

лопатки (металлические, силиконовые), половник; 

пинцет, щипцы кулинарные; 

набор ножей «поварская тройка»,  
мусат для заточки ножей; 

корзины для органических и неорганических 

отходов. 
Кухонная посуда: 

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 

0.8л, 0.6л, 0.2л; 

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль 
сковорода; 

сотейники 

суповые миски 
расходные материалы: 

стрейч пленка для пищевых продуктов 

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, 

контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, 
перчатки силиконовые 

посуда для презентации: 

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), 
тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо 

прямоугольное, соусники 

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного 
цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, 

посудой: 

- рабочий стол;  

- весы настольные электронные; 
- разделочные доски;  

- ножи поварской тройки; 

- щипцы универсальные; 
- лопатка; 

- венчик; 

- ложки; 
- ножи для удаления глазков, экономной очистки 

овощей; 

- гастроемкости. 

ПМ.0
4 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 

   



холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента 

МДК 
04.01 

Организация приготовления,  
подготовки к реализации горячих 

и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 
кабинета.  

доска учебная; 

рабочее место для преподавателя; 
столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 

Технические средства обучения: 
компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 

мультимедийные пособия 

452774, Республика 
Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 
Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

МДК 

04.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих 

и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков 

Кабинет «Технологии 

кулинарного и 

кондитерского 

производства» 

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  

доска учебная; 

рабочее место для преподавателя; 
столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 

Технические средства обучения: 
компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 
мультимедийные пособия 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 
Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

 Учебная практика 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

Лаборатория 

«Технического оснащения 

и организации рабочего 

места»;  «Учебной кухни 

ресторана» 

 

Оборудование Учебной кухни ресторана 

технологическим оборудованием: 

Зона для приготовления супов, 
горячих блюд,  

кулинарных изделий и закусок:  

весоизмерительное оборудование: 

весы настольные; 
электронные; 

холодильное оборудование: 

шкаф холодильный; 
шкаф морозильный; 

шкаф интенсивной заморозки; 

охлаждаемый прилавок-витрина; 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «1»  литер А, №. 

14 
Этаж «2»  литер А 2 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

льдогениратор; 

механическое оборудование: 

блендер (гомогенизатор), (ручной с 
дополнительной насадкой для взбивания); 

слайсер; 

куттер или бликсер (для тонкого измельчения 
продуктов); 

процессор кухонный; 

овощерезка; 

планетарный миксер; 
привод универсальный с взбивания; 

тепловое оборудование: 

плиты электрические или с индукционном 
нагревом; 

печь пароконвекционная; 

конвекционная печь; 

вок сковорода; 
гриль электрический; 

гриль – саломандра; 

фритюрница; 
микроволновая печь; 

оборудование для упаковки, оценки качества и 

безопасности пищевых продуктов: 
овоскоп; 

нитраттестер; 

машина для вакуумной упаковки; 

термоупаковщик; 
оборудование для мытья посуды: 

машина посудомоечная; 

вспомогательное оборудование: 
стол производственный с моечной ванной; 

стеллаж передвижной; 

моечная ванна двухсекционная. 
Инвентарь, инструменты, кухонная посуда: 

 функциональные емкости из нержавеющей стали 

для хранения и транспортировки;, термобоксы; 

набор разделочных досок (деревянных с 
маркеровкой «СО», «Гастрономия», «Готовая 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

продукция» или  из пластика с цветовой 

маркеровкой для каждой группы продуктов); 

подставка для разделочных досок; 
термометр со щупом; 

мерный стакан; 

венчик; 
миски (нержавеющая сталь); 

сито, шенуа; 

лопатки (металлические, силиконовые), половник; 

пинцет, щипцы кулинарные; 
набор ножей «поварская тройка»,  

мусат для заточки ножей; 

корзины для органических и неорганических 
отходов. 

Кухонная посуда: 

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 

0.8л, 0.6л, 0.2л; 
набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль 

сковорода; 

сотейники 
суповые миски 

расходные материалы: 

стрейч пленка для пищевых продуктов 
пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, 

контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, 

перчатки силиконовые 

посуда для презентации: 
тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), 

тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо 

прямоугольное, соусники 
Оснащение рабочих мест Учебной кухни 

ресторана оборудованием, инвентарем, 

инструментами, посудой: 
-рабочие столы;  

-стол с мраморным покрытием; 

-весы настольные; 

- цветные разделочные доски; 
-ножи поварской тройки; 



 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

-щипцы универсальные; 

-лопатки; 

-веселки; 
-венчики; 

-ложки; 

-ножи экономной очистки овощей; 
-гастроемкости; 

-кастрюли; 

-сотейники; 

-сковороды; 
-сита; 

-сито конусообразное; 

-выемки; 
-формы; 

-паллеты; 

-скребки; 

трафареты 
-кисти 

-кондитерские мешки 

-насадки; 
-подставки для тортов; 

-набор для работы с марципаном; 

-формы, трафареты для шоколада и конфет; 
-шаблоны для бисквита; 

-полусферы; 

-эластомули (силиконовые формы) для выпечки и 

заморозки; 
-аэрограф с компрессором; 

-термометры; 

-спиртовка; 
-бытовой фен; 

-силиконовые штампы, силиконовые жгуты; 

-горелка профессиональная; 
-темпер для шоколада; 

-пульверизатор для шоколадного велюра 

-силиконовые коврики; 

ПМ.0
5 

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 

   



хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента 

МДК 
05.01 

Организация приготовления,  
подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий  

Кабинета Технологии 

кулинарного и  

кондитерского 

производства;  

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 
кабинета.  

доска учебная; 

рабочее место для преподавателя; 
столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 

Технические средства обучения: 
компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 

мультимедийные пособия). 

452774, Республика 
Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 
Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

МДК 

05.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

Кабинета Технологии 

кулинарного и  

кондитерского 

производства;  

 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест 

кабинета.  

доска учебная; 

рабочее место для преподавателя; 
столы 15 шт,, стулья для студентов на 25-30 

обучающихся; 

Технические средства обучения: 
компьютер, средства аудиовизуализации, 

наглядные пособия (натуральные образцы 

продуктов, муляжи, плакаты, DVD фильмы, 
мультимедийные пособия). 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 

с. Субханкулово, ул. 
Южная, 5 

Этаж «3»  литер А2 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

Учебная практика Учебный кондитерский цех . 

Оборудование учебного кондитерского цеха: 

Весоизмерительное оборудование: 
весы настольные 

электронные,  

весы напольные. 

Холодильное оборудование: 
шкаф холодильный, 

шкаф морозильный 

шокофризер 
льдогенератор 

Оборудование для упаковки, оценки качества и 

безопасности пищевых продуктов: 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 5 

Этаж «2»  литер А2 



 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

овоскоп, 

нитраттестер, машина для вакуумной упаковки,  

Механическое оборудование: 

тестомес, 
взбивальная машина,  

миксер. 

куттер, 
мясорубка 

Тепловое оборудование: 

шкаф для расстойки теста. 
жарочный шкаф или печь кондитерская, или 

пароконвектомат, 

фритюрница 

 гриль – саломандра; 
микроволновая печь; 

Вспомогательное оборудование: 

стеллаж  
 полки, 

производственный стол, 

моечная ванна двух или четырехсекционная 
производственный столс деревянной 

поверхностью, со шкафчиками 

производственный стол с охлаждаемой 

поверхностью 
производственный стол с ящиками, 

полка или шкаф для специй, эссенций, красителей 

моечная ванна 
Инвентарь, инструменты, кухонная посуда: 

дежи, 

кастрюли,  

функциональные емкости из нержавеющей стали, 
венчик, 

лопатка, 

сито, 
скребок пластиковый,  

скребок металлический. 

мерный инвентарь,  
набор разделочных досок (деревянных или из 



 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

пластика с маркировкой «КЦ»), 

набор мерных ложек,  

нож, 

совки для сыпучих продуктов, 
корзина для мусора. 

скалки деревянные, 

скалки рифлёные, 
резцы (фигурные) для теста и марципана, 

вырубки (выемки) для печенья, пряников 

кондитерские листы, 
противни перфорированные, 

формы различные (металлические, силиконовые 

или бумажные) для штучных кексов,  

круглые разъемные формы для тортов, пирогов d 
20, 22, 24, 26, 28 см, 

формы для саваренов, 

трафареты для нанесения рисунка, 
нож, 

нож пилка (300 мм), 

паллета (шпатели с изгибом от 18 см и без изгиба 
до 30 см), 

кондитерские мешки, 

насадки для кондитерских мешков, 

ножницы,  
кондитерские гребенки, 

силиконовые коврики для макарун, эклеров, 

терки,   
трафареты,  

кисти силиконовые. 

силиконовые коврики для выпекания, 

прихватки, 
перчатки термостойкие, 

гастроемкости или контейнеры для выпеченных 

изделий, 
дуршлаг 

термометр инфракрасный 

делитель торта 
подносы, 



 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

Подложки для тортов (деревянные) 

темперирующая емкость, 

инструменты для упаковки 

подставки для тортов вращающиеся, 
газовая горелка 

Расходные материалы: 

бумага пергаментная 
кондитерские мешки полимерные (одноразовые) 

упаковочные материалы (бумажные пакеты, 

плёночный материал, термоусадочную 
обёрточную плёнку, полимерные пакеты, 

прозрачные коробки-контейнеры из пластика с 

крышками, специальные  

картонные коробки и др.) 

 Комната для самостоятельной 

работы 
Комната для 

самостоятельной работы 

 

Оборудование кабинета: 

Рабочие места обучающихся парты 5 шт., стулья -

10 шт. 
Мебель для размещения и хранения  учебной 

литературы и учебного оборудования 1 шт.  

Технические средства обучения 

Компьютеры-5 шт 
Принтер -1шт. 

452774, Республика 

Башкортостан, 

Туймазинский район, 
с. Субханкулово, ул. 

Южная, 3 

Этаж «1»,  Ком. 5 

 


